Glithweinrezept
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Das brauchst du:

| Liter Rotwein
| BIO Orange
2 Zimtstangen
4 Gewdrznelken

| Sternanis

| Messerspitze Muskat
3-4 Essloffel 2ucker, Honig=—/\5
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So gehst du vor:

1. Rotwein im Topf erhitzen. WICHTIG: Der Wein darf nicht

kochen, sonst verdampft der Alkohol und der Wein wird

bitter.

2. Orangen in Scheiben schneiden

3. Gluhweingewirze hinzufigen

4. Glihwein vom Herd nehmen

5. Glihwein mindestens 30 Minuten ziehen lassen

6. Vor dem Servieren: Glihwein nochmals erhitzen und

durch einen Sieb in die Tasse gief3en
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